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Treffen in der Fischzuchtanlage

¢ Dader Priifungstermin der erste Samstag im Marz ist,
bleibt zum Schlachten nur die kalte Jahreszeit ohne
Schonzeitin der Fischzuchtanlage.

Praktische Ubung

Idee + Realisation
Burkhard Zech
Bilder : Sven Stoll

Ausbilder Zech

vorbereitete'Karpfe Stor vonsoben
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“Waller - Wallermaul

Wallermaul'Hechelzahne. Waller
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Flacher
Schnitt
Uber
Bauchraum

Flach bis
zu den
Kiemen
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Unter den Innereien-nach hinten-greifen
Darm vom After I6sen

Die Niere
mit dem
Daumen
offnen

Kiemenstich

Handhaltung
beachten

Tipps zum Betduben eines Karpfens

Forelle al
orelie als * Es empfiehlt sich, dem gefangenen Karpfen vor dem
Le be ns- Betduben ein nasses Handtuch tiber Kopf und Augen zu
legen. So wird verhindert, dass beim Betaubungsschlag die
. I Kopfhaut platzt.
mitte * Ein blinder” Karpfen verhilt sich ruhiger.

* Bei ,Karpfen blau“ 16st sich sonst die Haut ab.

© Zweitens gibt das Handtuch einen Schutz gegen den
Hartstrahl der ersten Riickenflosse.

¢ Nach dem Betaubungsschlag legt man den Karpfen auf die
Seite und gibt einen weiteren Schlag tiber das Gehor.
Hiermit wird das Gleichgewichtsorgan ausgeschaltet, der
I(arpfen bleibt I'Llhig liegen. (Tipp eines erfahrenen Fischziichters)
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Kiemenschnitt |
— hier lernt ein

Teilnehmer

Kiemenschnitt
— gesamte
Kehle
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Vor dem
Ausnehmen
schuppen

i S
Hier der Kamerabesitzer, der die meisten
dieser Fotos geschossen hat uns mir zur
Verfiigung stellte. Besten Dank!!!

Flach schneiden —fester beirden Brustflossen

Kopf hinter
dem
Kiemenbogen
abtrennen
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Mit der Hand die-ganzen Innereien umfassen

Mit allen Fingefnhineinfassen

.uu..‘w,‘“"

Entfernen der
Kiemen durch
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Karkassen undslnnereien

|

Das Filetieren von Karpfen

demonstriert von
Fischzuchtbesitzer Sven Mayr
Horgau (bei Augsburg)

Februar 2010

Mit scharfem, breiten Messer'die Wirbelséulggnuang/ Honigwabenkratzer — weiches:Filetiermesser=
: starkes Messer fiir die Rippen
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ImRiicken e|n§techen,an derWirbelsau e Riickenfilet absch T o=
entlang schneiden

Daumen im Fischmaul, Fingerhalten sich am="
Kiemendeckel fest

Karpfenkopf w=m
abschneiden: ¥
hinter dem
Kiemenbogen
entlang
schneiden,
Wirbelsaule
durchtrennen
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Schwanz
entfernen
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Rippenabschalen =

Teilnehmer lernen das Schlachten
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Der erste Schlag sollssitzen,

Slaauiael

AE; 4]

Halten einer
Forelle vor
dem
Ausnehmen
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Ein heilder
Schluck
warmt
innerlich,
der
Ausbilder
ist
zufrieden.
Alles hat
geklappt
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